
1 Mortadella Artigianquality bio
1 ST con stracciatella Lucania Food
1 SQ con squacquerone Comellini

2 Mortadella Artigianquality pistaccio
2 ST con stracciatella Lucania Food
2 SQ con squacquerone Comellini

3 Salame rosa Artigianquality
3 ST con stracciatella Lucania Food
3 SQ con squacquerone Comellini

4 Prosciutto crudo dolce Marco D’Oggiono
4 ST con stracciatella Lucania Food
4 SQ con squacquerone Comellini

4 B con mozzarella di bufala Lucania Food
4 R con ricotta di latte Lucania Food

4 C con carciofo sardo sott’olio az. agricola Virdis Piero

5 Ricotta di latte Lucania Food e pesto az. agricola Ramella

6 Ricotta di latte Lucania Food e peperone crusco az. agricola Casata del lago

7 Porchetta maiale Grigio del Casentino

8 Caponata az. agricola F.lli Maltese

9 Salame gentile naturale Salumificio Squizzato

11 Alici sotto sale di Cetara di Acqua Pazza con peperone arrostito
11 ST con stracciatella Lucania Food
11 SQ con squacquerone Comellini

12 Nduja az. agricola Gusti Agricoli Calabro Lucani

13 Salame di Varzi Thogan Porri

14 Coppa Oltrepò Pavese Thogan Porri
14 ST con stracciatella Lucania Food
14 SQ con squacquerone Comellini

15 Pesto alla Genovese az. agricola Ramella

16 Carpaccio celtico di chianina Marco D’Oggiono

17 Prosciutto cotto antica ricetta Marco D’Oggiono
17 ST con stracciatella Lucania Food
17 SQ con squacquerone Comellini

17 B con mozzarella di bufala Lucania Food
17 R con ricotta di latte Lucania Food

17 C con carciofo sardo sott’olio az. agricola Virdis Piero

Lievito Naturale, due giorni di fermentazione,
farina bio macinata a pietra semintegrale, olio extravergine bio, sale, 

grigio des Guerandes, forno a legna.


